
SOI DE STRUGURI:
PINOT GRIGIO 100%

PINOT GRIGIO EXTRA BRUT
VINTAGE: NV

REGIUNEA: 
PERESECINA (CENTRU)

VINIFICARE: 
METODA CHARMAT
FERMENTARE 30 DE ZILE IN VASE DE INOX LA TEMPERATURA CONTROLATĂ
MATURAREA PE LEVURI TIMP DE 60 DE ZILE

ASPECT: 
ROZ PAL
PERLAJ FIN ȘI PERSISTENT

AROMA:
FRUCTE ROȘII ȘI FRUCTE DE PĂDURE CU O TENTĂ DE NOTE CITRICE

GUST:
ECHILIBRU PERFECT ÎNTRE PROSPEȚIMEA FRUCTELOR DE VARĂ ȘI ACIDITATE VIVACE

ASOCIERE CULINARA:
IDEAL CA APERITIF RĂCORITOR SAU ALĂTURI DE BRÂNZETIRI TIP BRIE,
CAMEMBERT, PEȘTE, FRUCTE DE MARE, PUI LA GRĂTAR, DESERTURI UȘOARE

SPECIFICATII: 
DOSAGE 5,5 G/L; ALC 12%%

Această colecție de vinuri spumante 

evidențiază caracterul unic al fiecărui soi de 

struguri. Contactul prelungit cu drojdiile în

timpul fermentației intensifică aromele și

oferă o textură rafinată, creând vinuri

spumante vibrante de o calitate și

personalitate excepționale.

Descoperiți adevărata eleganță a vinului în

fiecare pahar de spumant Radacini și

transformați orice ocazie într-o experiență de 

neuitat!


