RADACINI

PINOT GRIGIO EXTRA BRUT

VINTAGE: NV

SOl DE STRUGURI:
PINOT GRIGIO 100%
Q REGIUNEA:
PERESECINA (CENTRU)
VINIFICARE:
METODA CHARMAT
FERMENTARE 30 DE ZILE IN VASE DE INOX LA TEMPERATURA CONTROLATA

MATURAREA PE LEVURI TIMP DE 60 DE ZILE

0 SPECIFICATII
% DOSAGE 5,5 G/L; ALC 12%

ASPECT:
ROZ PAL
PERLAJ FIN SI PERSISTENT

Aceasta colectie de vinuri spumante

evidentiaza caracterul unic al fiecarui soi de

struguri. Contactul prelungit cu drojdiile in
timpul fermentatiei intensifica aromele si

ofera o textura rafinata, creand vinuri

spumante vibrante de o calitate si

personalitate exceptionale.

Descoperiti adevarata elegantd a vinului in

AROMA:
fiecare pahar de spumant Radacini si FRUCTE ROSII SI FRUCTE DE PADURE CU O TENTA DE NOTE CITRICE
transformati orice ocazie intr-o experienta de GUST: i
itat] ECHILIBRU PERFECT INTRE PROSPETIMEA FRUCTELOR DE VARA SI ACIDITATE VIVACE
neuitat!
ASOCIERE CULINARA:

b & O~ ta

IDEAL CA APERITIF RACORITOR SAU ALATURI DE BRANZETIRI TIP BRIE,
CAMEMBERT, PESTE, FRUCTE DE MARE, PUI LA GRATAR, DESERTURI USOARE




